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servizio promosso da UNIONCAMERE

Etichettatura degli alimenti: ecco "Food Label
Check"

Dal 13 dicembre scorso è obbligatoria per gli
a l iment i   l '  e t ichet ta  con  le   ind icaz ion i
nutrizionali, in applicazione del Regolamento
Ue n.1169/2011, relativo alla fornitura di
informazioni sugli alimenti.
In Emil ia Romagna, regione regina per
numero di prodotti Dop­Igp, arriva per questo
Food Label Check, un servizio promosso da
Unioncamere regionale che semplifica per le
aziende l '  appl icazione del la normativa
europea in materia di etichettatura alimentare,
in particolare l' obbligo di esporre i valori
nutrizionali dei prodotti, e rappresenta uno
strumento di ampia e corretta informazione al
cliente.
Il servizio, che potenzialmente interessa
40.000 imprese in tutta l' Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste soprattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente certezza,
sicurezza legale e trasparenza sul contenuto e
sulle caratteristiche nutrizionali dei suoi
prodotti.
Food Label Check è nato nel 2005 da un' idea
della Camera di Commercio di Bolzano, che
ha realizzato il progetto poi evoluto con la
collaborazione di InfoCamere. Ora sono le Unioni regionali delle Camere di commercio di Emilia­
Romagna e Veneto ad avere acquisito il diritto all' uso della piattaforma in esclusiva per i loro territori.
Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha a disposizione una serie di
informazioni grazie a un' applicazione che produce automaticamente i contenuti dell' etichetta appena
elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua ricetta e
della loro quantità.
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FOOD­Etichettatura alimentare: arriva Food Label
Check per l'autoproduzione e la stampa. Potenziali
utilizzatrici 40mila imprese

P resen t a t o   a  Bo l ogna   ne l l a   s ede   d i
Unioncamere Emi l ia­Romagna.  Dal  13
dicembre è obbligatoria per gl i  al imenti
l'etichetta con le indicazioni nutrizionali, in
a p p l i c a z i o n e   d e l   R e g o l am e n t o   U e
n.1169/2011,   re la t ivo a l la   forn i tura d i
informazioni sugli alimenti. Nella regione
regina per numero di prodotti Dop­Igp, arriva
Food Label Check, un servizio promosso da
Unioncamere Emilia­Romagna, che semplifica
per le aziende l'applicazione della normativa
europea in materia di etichettatura alimentare
in particolare l'obbligo di esporre i valori
nutrizionali dei prodotti), e rappresenta un utile
strumento di ampia e corretta informazione al
cliente sulle caratteristiche dei prodotti. Il
servizio, che potenzialmente interessa a
40.000 imprese in tutta l'Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste soprattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente, ottemperando
alla  legge, certezza, sicurezza legale e
t r a s p a r e n z a   s u l   c o n t e n u t o   e   s u l l e
caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti.
Food Label Check è nato nel 2005 da una idea
della Camera di Commercio di Bolzano, che
ha realizzato il progetto poi evoluto con la
collaborazione di InfoCamere. Ora sono le Unioni regionali delle Camere di commercio di Emilia­
Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all'uso della piattaforma in esclusiva per i loro territori.
Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l'operatore economico ha a disposizione una serie di
informazioni il cui insieme, al di là dell'obbligo di legge, rappresenta il punto di forza del servizio.
Questo grazie a una applicazione che produce automaticamente i contenuti dell'etichetta appena
elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua ricetta e
della loro quantità. Si accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti ed alimenti già
dotati dei loro singoli valori nutrizionali, provati scientificamente. Qualora non fossero presenti alcuni
ingredienti, l'operatore economico può, nell'ambito del servizio, contattare un esperto alimentare
selezionato, in grado di specificare i valori nutrizionali mancanti, che diventano poi patrimonio della
banca dati, con la garanzia della massima riservatezza della ricetta. Sono stati individuati ad ora il
Servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura della Stazione Sperimentale Industria Conserve
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Alimentari Parma e il Laboratorio Chimico Camera di commercio di Torino. L'etichetta può essere
stampata in tre formati diversi e in due lingue, italiano e tedesco. Allo studio anche l'inglese per il futuro.
Si sta lavorando per stringere accordi con le associazioni di categoria che potranno così proporlo ai
propr i   iscr i t t i .  F ino a l  31 d icembre 2016,   i l  serv iz io  è  gra tu i to  accedendo a l  por ta le
www.foodlabelcheck.eu ed è possibile inserire gli ingredienti o i semilavorati della propria ricetta.
L'applicazione fornisce in tempo reale i valori nutrizionali, informazioni sull'eventuale presenza di
allergeni e su altri elementi indicativi che poi verranno stampati sull'etichetta alimentare Dal 1 gennaio
2017 sarà a pagamento, ma i costi saranno molto ridotti: i canoni per l'azienda che si dota del food label
check partono da 150 euro Iva esclusa all'anno (imprese fino a quattro addetti) o da 250 (fino a cinque
addetti), per poi salire via via a seconda della dimensione aziendale. HANNO DETTO Alberto
Zambianchi, presidente di Unioncamere Emilia­Romagna Si tratta di una iniziativa messa a
disposizione delle imprese e associazioni di categoria per far sì che, a fronte di questi adempimenti
normativi, si possa dare una risposta che tranquillizzi gli stessi produttori e i consumatori. Più c'è
trasparenza e conoscenza, più i prodotti possono essere messi sul mercato valorizzando al meglio la
loro qualità. Il servizio è una opportunità per una moltitudine di ottimi artigiani del cibo che, grazie ai loro
ingredienti locali, hanno mantenuto vive le tradizioni gastronomiche dei nostri territori. Claudio Pasini,
segretario generale Unioncamere Emilia­Romagna C'è un obbligo normativo, ma c'è anche una
opportunità di marketing per presentare al meglio ai consumatori il prodotto con le sue qualità
intrinseche. Il valore aggiunto è la vasta mole di informazioni accessibili. Food Label Check è uno
strumento di facile utilizzo, di costo competitivo che consente al produttore di creare agevolmente
l'etichetta degli alimenti che va a realizzare. Alfred Aberer, segretario generale della Camera di
commercio di Bolzano L'esigenza di informare è alla base di questa iniziativa varata ben prima
dell'attuale prescrizione normativa per valorizzare la qualità del prodotto e le eccellenze gastronomiche.
Il prodotto cresce in parallelo all'aumento del numero di utilizzatori e di ricette. L'interesse è di
collaborare con altre Camere in modo da ampliare il data base. Lo strumento può dare soluzioni alle
piccole imprese che hanno il vantaggio di poter operare anche una serie di prove. Andrea Zanlari,
vicepresidente Unioncamere Emilia­Romagna L'etichetta è l'elemento con cui, al di là della immagine
suadente, il prodotto alimentare si presenta nella sua anima che deve essere sempre conosciuta.
Informare di più e meglio, dà la possibilità di una lettura più attenta e una capacità di interpretazione
maggiore del prodotto da parte del consumatore. Questo progetto si qualifica come un servizio che
nasce dall'alleanza tra sistema camerale e strutture di ricerca specializzate agroalimentari di grande
qualità ed esperienza.
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Etichettatura alimentare: arriva Food Label Check'

BOLOGNA. Arriva in Emilia Romagna, la regione regina
per numero di prodotti Dop­Igp, Food Label Check, un
servizio promosso da Unioncamere Emilia­Romagna
per rispondere alle piccole­micro imprese di adeguarsi
alle novità normative, che prevedono l' obbligo per gli
alimenti dell' etichetta con le indicazioni nutrizionali.
Food Label Check è un servizio per contribuire a
semplif icare per le aziende l '  applicazione della
normativa europea in materia di etichettatura alimentare,
ma anche dare alle stesse aziende uno strumento che
garantisca la messa a disposizione della più ampia e
corretta informazione al cliente sulle caratteristiche dei
prodotti. Il servizio potenzialmente interessa a 40.000
imprese in tutta l' Emilia Romagna.

17 dicembre 2016
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Etichette alimentari arriva Food Label Check

¦Dal 13 dicembre è obbligatoria per gli alimenti
l' etichetta con le indicazioni nutrizionali, in
applicazione del Regolamento Ue n.1169 del
2011, relativo alla fornitura di informazioni
sugli alimenti.
Nella regione regina per numero di prodotti
Dop­Igp, arriva Food Label Check, servizio
promosso da Unioncamere Emilia­Romagna
per una platea potenziale di 40mila imprese,
che semplifica per le aziende l' applicazione
del la  normat iva europea  in  mater ia  d i
etichettatura alimentare, in particolare l '
obbligo di esporre i valori nutrizionali dei
prodotti, e rappresenta un utile strumento di
ampia e corretta informazione al cliente sulle
caratteristiche dei prodotti.
Il servizio non è soltanto un software per
stampare etichette, ma consiste soprattutto in
una piattaforma attraverso la quale anche il più
piccolo dei produttori può offrire al cliente,
ottemperando alla legge, certezza, sicurezza
legale e trasparenza sul contenuto e sulle
caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti.
Food Label Check è nato nel 2005 da una idea
della Camera di Commercio di Bolzano, che
ha realizzato il progetto poi evoluto con la
collaborazione di InfoCamere.
Ora sono le Unioni regionali delle Camere di
commercio di Emilia­Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all' uso della piattaforma in esclusiva
per i loro territori.
Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha a disposizione una serie di
informazioni il cui insieme, al di là dell' obbligo di legge, rappresenta il punto di forza del servizio.
Fino al 31 dicembre 2016, il servizio è gratuito accedendo al portale www.foodlabelcheck.eu.
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Etichette, piattaforma per 40mila ditte
UNIONCAMERE Presentato a Bologna il nuovo "Food Label Check", per l'
autoproduzione con accesso a banca dati di 4.000 tra ingredienti e alimenti dotati dei
singoli valori nutrizionali

Da martedì scorso è obbligatoria per gli
a l iment i   l '  e t ichet ta  con  le   ind icaz ion i
nutrizionali, in applicazione del Regolamento
Ue 2011, relativo alla fornitura di informazioni
sugli alimenti. Nella regione regina per numero
di prodotti DopIgp, arriva Food Label Check,
un servizio promosso da Unioncamere Emilia­
Romagna, che semplifica per le aziende l'
applicazione della normativa europea in
mater ia  d i  e t i chet ta tura  a l imentare   in
part icolare  l '  obbl igo di esporre  i  valor i
nutrizionali dei prodotti), e rappresenta un utile
strumento di ampia e corretta informazione al
cliente sulle carat teristiche dei prodotti. Il
servizio, che potenzialmente interessa a
40mila imprese in tutta l' Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste so prattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente, ottemperando
alla  legge, certezza, sicurezza legale e
t r a s p a r e n z a   s u l   c o n t e n u t o   e   s u l l e
caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti.
Food Label Check è nato nel 2005 da una idea
della Camera di Commercio di Bolzano, che
ha realizzato il progetto poi evoluto con la
collaborazione di InfoCamere. Ora sono le
Unioni regionali delle Camere di commercio di
Emilia­Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all' uso della piattaforma in esclusiva per i loro
territori.
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UNIONCAMERE POTENZIALI UTILIZZATRICI 40MILA IMPRESE EMILIANO ROMAGNOLE

Food Label Check facilita l' etichettatura

II Dal 13 dicembre è obbligatoria per gli
a l iment i   l '  e t ichet ta  con  le   ind icaz ion i
nutrizionali, in applicazione del Regolamento
Ue n.1169/2011, relativo alla fornitura di
informazioni sugli alimenti. Nella regione
leader per numero di prodotti Dop­Igp, arriva
«Food Label Check», un servizio promosso da
Unioncamere Emilia­Romagna per rispondere
alle piccole ­micro imprese di adeguarsi alle
nuove normative.
Food Label Check è un servizio per contribuire
a semplificare per le aziende l' applicazione
del la  normat iva europea  in  mater ia  d i
etichettatura alimentare (in particolare l'
obbligo di esporre i valori nutrizionali dei
prodotti), ma anche dare alle stesse aziende,
indipendentemente dall' obbligo di legge, uno
s t rumento  che  garan t i sca   la  messa  a
disposizione del la più ampia e corretta
informazione al cliente sulle caratteristiche dei
prodotti.
Il servizio che potenzialmente interessa a
40.000 imprese in tutta l' Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste soprattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente, ottemperando
al lalegge, certezza, sicurezza  legale e
trasparenza al contenuto e alle caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti.
Come funziona Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha a di
sposizione una serie di informazioni il cui insieme, al di là dell' obbligo di legge, rappresenta il punto di
forza del servizio.
Questo grazie a una applicazione che produce automaticamente i contenuti dell' etichetta appena
elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua ricetta e
della loro quantità. Si accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti ed alimenti già
dotati dei loro singoli valori nutrizionali, provati scientificamente. E' possibile attivare un rapporto con un
esperto certificato, in grado di fornire un servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura, in casi
specifici. Sono stati individuati ad ora il Servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura della
Stazione Sperimentale Industria Conserve Alimentari Parma e il Laboratorio Chimico Camera di
commercio di Torino.
L' etichetta può essere stampata in tre formati diversi e in due lingue, italiano e tedesco. Allo studio
anche l' inglese per il futuro. Si sta lavorando per stringere accordi ufficiali sulle etichette con le
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associazioni di categoria che potranno così proporlo. Fino al 31 dicembre 2016, il servizio è gratuito
accedendo al portale www.foodlabelcheck.eu e inserire gli ingredienti o i semilavorati della propria
ricetta.
L' applicazione fornisce in tempo reale i valori nutrizionali, informazioni sull' eventuale presenza di
allergeni e su altri elementi indicativi che poi verranno stampati sull' etichetta.
Dal 1 gennaio 2017 sarà a pa gamento, mai costi saranno molto ridotti: i canoni per l' azienda che si
dota del "check" partono da 150 euro Iva esclusa all' anno (imprese fino a quattro addetti) o da 250 (fino
a cinque addetti), per poi salire via via a seconda della dimensione aziendale.
«L' etichetta è l' elemento con cui, al di là della immagine suadente ­ Andrea Zanlari, vicepresidente
Unioncamere Emilia­Romagna ­ il prodotto alimentare si presenta nella sua anima che deve essere
sempre conosciuta. Informare di più e meglio, dà la possibilità di lettura più attenta e dare una capacità
di interpretazione del prodotto da parte del consumatore. Questo progetto si qualifica come un servizio
che nasce dall' alleanza tra sistema camerale e strutture di ricerca specializzate agroalimentari di
grande qualità ed esperienza».​r.eco.
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Etichetta sugli alimenti È scattato l' obbligo europeo
"Food Label Check" è un servizio di Unioncamere per agevolare le aziende «Per
garantire trasparenza sul contenuto e sulle caratteristiche nutrizionali»IN VIGORE DAL
13 DICEMBRE

Dal 13 dicembre è obbligatoria per gli alimenti
l' etichetta con le indicazioni nutrizionali, in
a p p l i c a z i o n e   d e l   R e g o l am e n t o   U e
n.1169/2011,   re la t ivo a l la   forn i tura d i
informazioni sugli alimenti. In Emilia Romagna,
regione regina per numero di prodotti Dop­Igp,
a r r i va  Food Labe l  Check ,  un  serv iz io
promosso dalla locale Unioncamere per
rispondere alle piccole­micro imprese di
adeguarsi alle novità normative.
Food Label Check è un servizio per contribuire
a semplificare per le aziende l' applicazione
del la  normat iva europea  in  mater ia  d i
etichettatura alimentare (in particolare l'
obbligo di esporre i valori nutrizionali dei
prodotti), ma anche dare alle stesse aziende,
indipendentemente dall' obbligo di legge, uno
strumento che garantisca la più ampia e
cor re t ta   in fo rmaz ione  a l   c l i en te  su l le
caratteristiche dei prodotti.
Il servizio, che potenzialmente interessa a
40.000 imprese in tutta l' Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste soprattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente, ottemperando
alla legge, certezza, sicurezza legale eFood
Label Check è nato nel 2005 da una idea della Camera di Commercio di Bolzano, che ha realizzato il
progetto poi evoluto con la collaborazione di InfoCamere.
Ora sono le Unioni regionali delle Camere di commercio di Emilia­Romagna e Veneto ad aver acquisito
il diritto all' uso della piattaforma in esclusiva per i loro territori.
Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha a disposizione una serie di
informazioni il cui insieme, al di là dell' obbligo di legge, rappresenta il punto di forza del servizio.
Questo grazie a una applicazione che produce automaticamente i contenuti dell' etichetta appena
elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua ricetta e
della loro quantità. Si accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti ed alimenti già
dotati dei loro singoli valori nutrizionali, provati scientificamente. Il data base consente all' operatore di
poter avere tutte le informazioni certificate.
Qualora queste non fossero presenti è possibile attivare un rapporto con un esperto certificato, in grado
di fornire un servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura, per ottenere le informazioni che
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diventano poi patrimonio della banca dati, nella massima riservatezza. Sono stati individuati ad ora il
Servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura della Stazione Sperimentale Industria Conserve
Alimentari Parma e il Laboratorio Chimico Camera di commercio di Torino.
L' etichetta può essere stampata in tre formati diversi e in due lingue, italiano e tedesco.
Allo studio anche l' inglese per il futuro. Si sta lavorando per stringere accordi con le associazioni di
categoria che potranno così proporlo.
Fino al 31 dicembre 2016, il servizio è gratuito accedendo al portale www.foodlabelcheck.
eu e inserire gli ingredienti o i semilavorati della propria ricetta. L' applicazione fornisce in tempo reale i
valori nutrizionali, informazioni sull' eventuale presenza di allergeni e su altri elementi indicativi che poi
verranno stampati sull' etichetta alimentare Dal 1 gennaio 2017 sarà a pagamento, ma i costi saranno
molto ridotti: i canoni per l' azienda che si dota del "check" partono da 150 euro Iva esclusa all' anno
(imprese fino a quattro addetti) o da 250 (fino a cinque addetti), per poi salire via via a seconda della
dimensione aziendale.
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Etichettatura alimentare
Arriva "Food Label Check"

di Giuseppe Sangiorgi Una soluzione per l'
autoproduzione e la stampa con accesso a
banca dati di 4.000 tra ingredienti e alimenti
dotati dei singoli valori nutrizionali. Potenziali
utilizzatrici 40mila imprese. Dal 13 dicembre è
obbligatoria per gli alimenti l' etichetta con le
indicazioni nutrizionali, in applicazione del
Regolamento Ue n.1169/2011, relativo alla
fornitura di informazioni sugli alimenti. Nella
regione regina per numero di prodotti Dop­Igp,
a r r i va  Food Labe l  Check ,  un  serv iz io
promosso da Unioncamere Emilia­Romagna,
che semplifica per le aziende l' applicazione
del la  normat iva europea  in  mater ia  d i
etichettatura alimentare in particolare l' obbligo
di esporre i valori nutrizionali dei prodotti), e
rappresenta un utile strumento di ampia e
cor re t ta   in fo rmaz ione  a l   c l i en te  su l le
caratteristiche dei prodotti. Il servizio, che
potenzialmente interessa a 40.000 imprese in
tutta l' Emilia­Romagna, non è soltanto un
software per stampare etichette, ma consiste
soprattutto in una piattaforma attraverso la
quale anche il più piccolo dei produttori può
offrire al cliente, ottemperando alla legge,
certezza, sicurezza legale e trasparenza sul
contenuto e sulle caratteristiche nutrizionali dei
suoi prodotti. Food Label Check è nato nel
2005 da una idea della Camera di Commercio di Bolzano, che ha realizzato il progetto poi evoluto con
la collaborazione di InfoCamere. Ora sono le Unioni regionali delle Camere di commercio di Emilia­
Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all' uso della piattaforma in esclusiva per i loro territori.
Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha a disposizione una serie di
informazioni il cui insieme, al di là dell' obbligo di legge, rappresenta il punto di forza del servizio.
Questo grazie a una applicazione che produce automaticamente i contenuti dell' etichetta appena
elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua ricetta e
della loro quantità. Si accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti ed alimenti già
dotati dei loro singoli valori nutrizionali, provati scientificamente. Qualora non fossero presenti alcuni
ingredienti, l' operatore economico può, nell' ambito del servizio, contattare un esperto alimentare
selezionato, in grado di specificare i valori nutrizionali mancanti, che diventano poi patrimonio della
banca dati, con la garanzia della massima riservatezza della ricetta. Sono stati individuati ad ora il
Servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura della Stazione Sperimentale Industria Conserve
Alimentari Parma e il Laboratorio Chimico Camera di commercio di Torino. L' etichetta può essere
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stampata in tre formati diversi e in due lingue, italiano e tedesco. Allo studio anche l' inglese per il
futuro. Si sta lavorando per stringere accordi con le associazioni di categoria che potranno così proporlo
ai  propr i   iscr i t t i .  Fino al  31 dicembre 2016,  i l  serviz io è gratui to accedendo al  portale
www.foodlabelcheck.eu ed è possibile inserire gli ingredienti o i semilavorati della propria ricetta. L'
applicazione fornisce in tempo reale i valori nutrizionali, informazioni sull' eventuale presenza di
allergeni e su altri elementi indicativi che poi verranno stampati sull' etichetta alimentare Dal 1 gennaio
2017 sarà a pagamento, ma i costi saranno molto ridotti: i canoni per l' azienda che si dota del "food
label check" partono da 150 euro Iva esclusa all' anno (imprese fino a quattro addetti) o da 250 (fino a
cinque addetti), per poi salire via via a seconda della dimensione aziendale. HANNO DETTO Alberto
Zambianchi, presidente di Unioncamere Emilia­Romagna "Si tratta di una iniziativa messa a
disposizione delle imprese e associazioni di categoria per far sì che, a fronte di questi adempimenti
normativi, si possa dare una risposta che tranquillizzi gli stessi produttori e i consumatori. Più c' è
trasparenza e conoscenza, più i prodotti possono essere messi sul mercato valorizzando al meglio la
loro qualità. Il servizio è una opportunità per una moltitudine di ottimi "artigiani" del cibo che, grazie ai
loro ingredienti locali, hanno mantenuto vive le tradizioni gastronomiche dei nostri territori". Claudio
Pasini, segretario generale Unioncamere Emilia­Romagna "C' è un obbligo normativo, ma c' è anche
una opportunità di marketing per presentare al meglio ai consumatori il prodotto con le sue qualità
intrinseche. Il valore aggiunto è la vasta mole di informazioni accessibili. Food Label Check è uno
strumento di facile utilizzo, di costo competitivo che consente al produttore di creare agevolmente l'
etichetta degli alimenti che va a realizzare". Alfred Aberer, segretario generale della Camera di
commercio di Bolzano "L' esigenza di informare è alla base di questa iniziativa varata ben prima dell'
attuale prescrizione normativa per valorizzare la qualità del prodotto e le eccellenze gastronomiche. Il
prodotto cresce in parallelo all' aumento del numero di utilizzatori e di ricette. L' interesse è di
collaborare con altre Camere in modo da ampliare il data base. Lo strumento può dare soluzioni alle
piccole imprese che hanno il vantaggio di poter operare anche una serie di prove". Andrea Zanlari,
vicepresidente Unioncamere Emilia­Romagna "L' etichetta è l' elemento con cui, al di là della immagine
suadente, il prodotto alimentare si presenta nella sua anima che deve essere sempre conosciuta.
Informare di più e meglio, dà la possibilità di una lettura più attenta e una capacità di interpretazione
maggiore del prodotto da parte del consumatore. Questo progetto si qualifica come un servizio che
nasce dall' alleanza tra sistema camerale e strutture di ricerca specializzate agroalimentari di grande
qualità ed esperienza". Giuseppe Sangiorgi Comunicazione ­ Stampa ­ Relazioni Esterne Rivista
"Econerre" e­mail: mailto:giuseppe.sangiorgi@rer.camcom.it www.ucer.camcom.it Segui Unioncamere
ER sui social.

GIUSEPPE SANGIORGI
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Etichettatura alimentare: arriva "Food Label Check"

Dal 13 dicembre è obbligatoria per gli alimenti
l' etichetta con le indicazioni nutrizionali, in
a p p l i c a z i o n e   d e l   R e g o l am e n t o   U e
n.1169/2011,   re la t ivo a l la   forn i tura d i
informazioni sugli alimenti. Nella regione
regina per numero di prodotti Dop­Igp, arriva
Food Label Check, un servizio promosso da
Unioncamere Emilia­Romagna, che semplifica
per le aziende l' applicazione della normativa
europea in materia di etichettatura alimentare
in particolare l' obbligo di esporre i valori
nutrizionali dei prodotti), e rappresenta un utile
strumento di ampia e corretta informazione al
cliente sulle caratteristiche dei prodotti.Il
servizio, che potenzialmente interessa a
40.000 imprese in tutta l' Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste soprattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente, ottemperando
alla  legge, certezza, sicurezza legale e
t r a s p a r e n z a   s u l   c o n t e n u t o   e   s u l l e
c a r a t t e r i s t i c he   nu t r i z i o na l i   d e i   s uo i
prodotti.Food Label Check è nato nel 2005 da
una idea della Camera di Commercio di
Bolzano, che ha realizzato il progetto poi
e v o l u t o   c o n   l a   c o l l a b o r a z i o n e   d i
InfoCamere.Ora sono le Unioni regionali delle
Camere di commercio di Emilia­Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all' uso della piattaforma
in esclusiva per i loro territori.Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha
a disposizione una serie di informazioni il cui insieme, al di là dell' obbligo di legge, rappresenta il punto
di forza del servizio.Questo grazie a una applicazione che produce automaticamente i contenuti dell'
etichetta appena elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti
della sua ricetta e della loro quantità. Si accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti
ed alimenti già dotati dei loro singoli valori nutrizionali, provati scientificamente.Qualora non fossero
presenti alcuni ingredienti, l' operatore economico può, nell' ambito del servizio, contattare un esperto
alimentare selezionato, in grado di specificare i valori nutrizionali mancanti, che diventano poi
patrimonio della banca dati, con la garanzia della massima riservatezza della ricetta. Sono stati
individuati ad ora il Servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura della Stazione Sperimentale
Industria Conserve Alimentari Parma e il Laboratorio Chimico Camera di commercio di Torino.L'
etichetta può essere stampata in tre formati diversi e in due lingue, italiano e tedesco. Allo studio anche
l' inglese per il futuro. Si sta lavorando per stringere accordi con le associazioni di categoria che
potranno così proporlo ai propri iscritti.Fino al 31 dicembre 2016, il servizio è gratuito accedendo al
portale www.foodlabelcheck.eu ed è possibile inserire gli ingredienti o i semilavorati della propria
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ricetta. L' applicazione fornisce in tempo reale i valori nutrizionali, informazioni sull' eventuale presenza
di allergeni e su altri elementi indicativi che poi verranno stampati sull' etichetta alimentareDal 1 gennaio
2017 sarà a pagamento, ma i costi saranno molto ridotti: i canoni per l' azienda che si dota del "food
label check" partono da 150 euro Iva esclusa all' anno (imprese fino a quattro addetti) o da 250 (fino a
cinque addetti), per poi salire via via a seconda della dimensione aziendale.
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Etichettatura alimentare: arriva "Food Label Check"

Dal 13 dicembre è obbligatoria per gli alimenti
l' etichetta con le indicazioni nutrizionali, in
a p p l i c a z i o n e   d e l   R e g o l am e n t o   U e
n.1169/2011,   re la t ivo a l la   forn i tura d i
informazioni sugli alimenti. Nella regione
regina per numero di prodotti Dop­Igp, arriva
Food Label Check, un servizio promosso da
Unioncamere Emilia­Romagna, che semplifica
per le aziende l' applicazione della normativa
europea in materia di etichettatura alimentare
in particolare l' obbligo di esporre i valori
nutrizionali dei prodotti), e rappresenta un utile
strumento di ampia e corretta informazione al
cliente sulle caratteristiche dei prodotti. Il
servizio, che potenzialmente interessa a
40.000 imprese in tutta l' Emilia­Romagna, non
è soltanto un software per stampare etichette,
ma consiste soprattutto in una piattaforma
attraverso la quale anche il più piccolo dei
produttori può offrire al cliente, ottemperando
alla  legge, certezza, sicurezza legale e
t r a s p a r e n z a   s u l   c o n t e n u t o   e   s u l l e
caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti.
Food Label Check è nato nel 2005 da una idea
della Camera di Commercio di Bolzano, che
ha realizzato il progetto poi evoluto con la
collaborazione di InfoCamere. Ora sono le
Unioni regionali delle Camere di commercio di
Emilia­Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all' uso della piattaforma in esclusiva per i loro
territori. Accedendo alla piattaforma, in modo riservato, l' operatore economico ha a disposizione una
serie di informazioni il cui insieme, al di là dell' obbligo di legge, rappresenta il punto di forza del
servizio. Questo grazie a una applicazione che produce automaticamente i contenuti dell' etichetta
appena elencati a seguito del semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua
ricetta e della loro quantità. Si accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti ed
alimenti già dotati dei loro singoli valori nutrizionali, provati scientificamente. Qualora non fossero
presenti alcuni ingredienti, l' operatore economico può, nell' ambito del servizio, contattare un esperto
alimentare selezionato, in grado di specificare i valori nutrizionali mancanti, che diventano poi
patrimonio della banca dati, con la garanzia della massima riservatezza della ricetta. Sono stati
individuati ad ora il Servizio tecnologico alimentare e servizio etichettatura della Stazione Sperimentale
Industria Conserve Alimentari Parma e il Laboratorio Chimico Camera di commercio di Torino. L'
etichetta può essere stampata in tre formati diversi e in due lingue, italiano e tedesco. Allo studio anche
l' inglese per il futuro. Si sta lavorando per stringere accordi con le associazioni di categoria che
potranno così proporlo ai propri iscritti. Fino al 31 dicembre 2016, il servizio è gratuito accedendo al
portale www.foodlabelcheck.eu ed è possibile inserire gli ingredienti o i semilavorati della propria
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ricetta. L' applicazione fornisce in tempo reale i valori nutrizionali, informazioni sull' eventuale presenza
di allergeni e su altri elementi indicativi che poi verranno stampati sull' etichetta alimentare Dal 1
gennaio 2017 sarà a pagamento, ma i costi saranno molto ridotti: i canoni per l' azienda che si dota del
"food label check" partono da 150 euro Iva esclusa all' anno (imprese fino a quattro addetti) o da 250
(fino a cinque addetti), per poi salire via via a seconda della dimensione aziendale. !­­ Start WP.
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Unioncamere lancia Food label check per adeguarsi
alle norme

BOLOGNA 14 DICEMBRE 2016 Arriva in
Emil ia­Romagna,  la regione regina per
numero di prodotti Dop­Igp, Food Label
Check, un servizio promosso da Unioncamere
Emilia­Romagna per rispondere alle piccole­
micro  imprese di  adeguarsi  a l le novi tà
normative, che prevedono l'obbligo per gli
al imenti dell 'etichetta con le indicazioni
nutrizionali. Food Label Check è un servizio
per contribuire a semplificare per le aziende
l'applicazione della normativa europea in
materia di etichettatura alimentare, ma anche
dare alle stesse aziende uno strumento che
garantisca la messa a disposizione della più
ampia e corretta informazione al cliente sulle
caratteristiche dei prodotti. Il servizio, che
potenzialmente interessa a 40.000 imprese in
tutta l'Emilia­Romagna, non è soltanto un
software per stampare etichette, ma consiste
soprattutto in una piattaforma attraverso la
quale anche il più piccolo dei produttori può
offrire al cliente certezza, sicurezza legale e
trasparenza al contenuto e alle caratteristiche
nutrizionali dei suoi prodotti.

14 dicembre 2016 viaEmilianet
Unioncamere ER
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Il sistema Food Label Check sviluppato da Cciaa
Bolzano presentato a Bologna nella sede
Unioncamere Emilia­Romagna

Dal 13 dicembre è obbligatoria per gli alimenti l'etichetta con le indicazioni nutrizionali, in applicazione
del Regolamento Ue n.1169/2011, relativo alla fornitura d'informazioni sugli alimenti. Nella regione
regina per numero di prodotti Dop­Igp, arriva Food Label Check, un servizio sviluppato dalla Camera di
commercio di Bolzano e ora promosso anche da Unioncamere Emilia­Romagna, che semplifica per le
aziende l'applicazione della normativa europea in materia di etichettatura alimentare in particolare
l'obbligo di esporre i valori nutrizionali dei prodotti), e rappresenta un utile strumento di ampia e corretta
informazione al cliente sulle caratteristiche dei prodotti. Il servizio, che potenzialmente interessa a
40.000 imprese in tutta l'Emilia­Romagna, non è soltanto un software per stampare etichette, ma
consiste soprattutto in una piattaforma attraverso la quale anche il più piccolo dei produttori può offrire
al cliente, ottemperando alla legge, certezza, sicurezza legale e trasparenza sul contenuto e sulle
caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti. «Si tratta di una iniziativa messa a disposizione delle
imprese e associazioni di categoria dichiara Alberto Zambianchi, presidente di Unioncamere Emilia­
Romagna ­ per far sì che, a fronte di questi adempimenti normativi, si possa dare una risposta che
tranquillizzi gli stessi produttori e i consumatori. Più c'è trasparenza e conoscenza, più i prodotti
possono essere messi sul mercato valorizzando al meglio la loro qualità. Il servizio è una opportunità
per una moltitudine di ottimi artigiani del cibo che, grazie ai loro ingredienti locali, hanno mantenuto vive
le tradizioni gastronomiche dei nostri territori». Secondo Claudio Pasini, segretario generale
Unioncamere Emilia­Romagna, «c'è un obbligo normativo, ma c'è anche una opportunità di marketing
per presentare al meglio ai consumatori il prodotto con le sue qualità intrinseche. Il valore aggiunto è la
vasta mole di informazioni accessibili. Food Label Check è uno strumento di facile utilizzo, di costo
competitivo che consente al produttore di creare agevolmente l'etichetta degli alimenti che va a
realizzare». Food Label Check è nato nel 2005 da una idea della Camera di commercio di Bolzano, che
ha realizzato il progetto poi evoluto con la collaborazione di InfoCamere. Ora sono le Unioni regionali
delle Camere di commercio di Emilia­Romagna e Veneto ad aver acquisito il diritto all'uso della
piattaforma in esclusiva per i loro territori. «L'esigenza di informare è alla base di questa iniziativa
varata ben prima dell'attuale prescrizione normativa per valorizzare la qualità del prodotto e le
eccellenze gastronomiche ha detto Alfred Aberer, segretario generale della Camera di commercio di
Bolzano ­. Il prodotto cresce in parallelo all'aumento del numero di utilizzatori e di ricette. L'interesse è
di collaborare con altre Camere in modo da ampliare il data base. Lo strumento può dare soluzioni alle
piccole imprese che hanno il vantaggio di poter operare anche una serie di prove». Accedendo alla
piattaforma, in modo riservato, l'operatore economico ha a disposizione una serie di informazioni il cui
insieme, al di là dell'obbligo di legge, rappresenta il punto di forza del servizio. Questo grazie a una
applicazione che produce automaticamente i contenuti dell'etichetta appena elencati a seguito del
semplice inserimento, da parte del produttore, degli ingredienti della sua ricetta e della loro quantità. Si
accede a una banca dati che contiene circa 4.000 tra ingredienti ed alimenti già dotati dei loro singoli
valori nutrizionali, provati scientificamente. Qualora non fossero presenti alcuni ingredienti, l'operatore
economico può, nell'ambito del servizio, contattare un esperto alimentare selezionato, in grado di
specificare i valori nutrizionali mancanti, che diventano poi patrimonio della banca dati, con la garanzia
della massima riservatezza della ricetta. Sono stati individuati ad ora il Servizio tecnologico alimentare e
servizio etichettatura della Stazione sperimentale industria conserve alimentari Parma e il Laboratorio
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chimico Camera di commercio di Torino. L'etichetta può essere stampata in tre formati diversi e in due
lingue, italiano e tedesco. Allo studio anche l'inglese per il futuro. Si sta lavorando per stringere accordi
con le associazioni di categoria che potranno così proporlo ai propri iscritti. Fino al 31 dicembre 2016, il
servizio è gratuito accedendo al portale www.foodlabelcheck.eu ed è possibile inserire gli ingredienti o i
semilavorati della propria ricetta. L'applicazione fornisce in tempo reale i valori nutrizionali, informazioni
sull'eventuale presenza di allergeni e su altri elementi indicativi che poi verranno stampati sull'etichetta
alimentare. Dal 1 gennaio 2017 sarà a pagamento, ma i costi saranno molto ridotti: i canoni per
l'azienda che si dota del Food Label Check partono da 150 euro Iva esclusa all'anno (imprese fino a
quattro addetti) o da 250 (fino a cinque addetti), per poi salire via via a seconda della dimensione
aziendale.

14 dicembre 2016 Il NordEst quotidiano
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La piattaforma delle 4.000 etichette

Arriva la piattaforma per stamparsi le etichette
con le informazioni nutrizionali, che da ieri
sono diventate obbl igator ie per  tut to  i l
comparto alimentare. Si chiama «Food Label
Check» ed è un applicazione nata in Trentino­
Alto Adige che autoproduce i contenuti delle
etichette, dopo aver inserito ingredienti e
quan t i t à   p e r   o gn i   s i n go l a   r i c e t t a .   A
sperimentare questo sistema per la prima
volta ci ha pensato la Camera di Commercio
di Bolzano nel 2005, ma ora anche l' Emilia­
Romagna ed il Veneto potranno utilizzare
questo tipo di software, che contiene oltre
4.000 alimenti già catalogati. Si tratta di un
servizio, pensato soprattutto per i piccoli
produttori, che rimarrà gratuito solo fino a fine
anno.
Dal 2017 diventerà a pagamento, ci sarà da
saldare un canone annuale in base al numero
di addetti per ogni impresa: 150 euro per chi
arriva fino a quattro dipendenti, e 250 euro per
chi si ferma ai nove lavoratori. «Non si tratta
solo di un adempimento burocratico, ma
rappresenta anche una grande opportunità per
valorizzare il lavoro di una moltitudine di
ar t ig ian i  de l  c ibo che con  l '  u t i l i zzo d i
ingredienti locali hanno mantenuto in vita le
tradizioni gastronomiche dei nostri territori»,
spiega Claudio Pasini, segretario generale di
Unioncamere regionale.

CLAUDIO PASINI

14 dicembre 2016
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Serena Revetria, Presentato il nuovo servizio Food
Label Check, per l'autoproduzione e la stam

Food Label Check è un servizio, una novità
per la nostra regione, che ha come scopo
principale non solo quello di contribuire a
semplificare per le aziende l'applicazione della
normativa europea in materia di etichettatura
alimentare, (in particolare per quello che
riguarda l'obbligo di esporre i valori nutrizionali
dei prodotti), ma anche per quello di dare alle
s t e s se   a z i ende ,   i n d i penden t emen t e
dall 'obbligo di legge, uno strumento che
garantisca la messa a disposizione della più
ampia e corretta informazione al cliente sulle
caratteristiche dei prodotti stessi. Il servizio
non consiste soltanto in un software per
stampare et ichette,  ma si   t rat ta di  una
piattaforma attraverso la quale anche il più
piccolo dei produttori può offrire al cliente,
ottemperando alla legge, certezza, sicurezza
legale e trasparenze al contenuto e alle
caratteristiche nutrizionali dei suoi prodotti.
Proprio in virtù di questi elementi distintivi ha
un preciso significato il fatto Food Label Check
nasca dalle Camere di Commercio, cioè dalla
Pubblica Amministrazione per eccellenza delle
imprese.  La  Camera  d i  Commerc io  d i
Bolzano, qui rappresentata dal suo Segretario
Generale, dott. Alfred Aberer, è proprietaria di
Food Label Check, che ha ideato e realizzato
circa un decennio fa, con un progetto che si è poi evoluto con la collaborazione di Infocamere.
L'approccio degli ideatori del progetto è stato intelligente e, di fatto, la piattaforma è stata costruita in
tutte le sue principali funzionalità, ben prima che esistesse l'obbligo di legge, insieme alle imprese, in
modo tale da valorizzare in maniera straordinaria le proprie eccellenze gastronomiche, esigenze di
certezza, sicurezza e trasparenza delle informazioni dei prodotti alimentari. Obiettivo del servizio è
sempre stato quello di valorizzare la qualità del prodotto prima di tutto. Inizialmente destinato alle
imprese locali dell'Alto Adige si è poi deciso di aprire il progetto, e la sua filosofia, anche gli altri territori
attraverso gli enti del sistema camerale che, così, hanno l'esclusiva nell'utilizzo dell'applicazione. In
Emilia Romagna e Veneto dono le Unioni Regionali delle Camere di Commercio che hanno acquisito il
diritto all'utilizzo della piattaforma in esclusiva per i territori di loro competenza. Certo, ci si poteva
aspettare che fosse lo Stato a muoversi, visto che l'adempimento di un obbligo normativo valido per
tutto il territorio nazionale coincide e si intreccia con l'interesse di tante piccole e medie imprese, con
quello dei consumatori e con quello più generale di tutela della grande enogastronomica del nostro
paese. Così non è stato, ma non è da escludere che in futuro possano nascere nuove sinergie in ambito
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pubblico con la prospettiva di mettere a sistema nuove risorse pubbliche per migliorare ancora il
progetto ed il relativo servizio, che è unico nel nostro Paese per ampiezza della sua banca dati di
alimenti ed ingredienti già inseriti grazie all'esperienza quasi decennale e al progressivo allargamento
dei territori coinvolti. Questo servizio rappresenta, quindi, una grande opportunità per la valorizzazione
del lavoro di una moltitudine di ottimi artigiani del cibo che, con l'utilizzo di ingredienti locali, hanno
mantenuto in vita le tradizioni gastronomiche dei nostri territori e che hanno originato una varietà di
prodotti che solo il nostro Paese può vantare. Ed è anche e sopratutto con questo spirito che il Sistema
Camerale Emiliano­Romagnolo, attraverso la sua Unione Regionale, ha voluto offrire questa
opportunità, a costi assolutamente competitivi, alle imprese di un territorio che, come tradizione
gastronomica, non ha nulla da invidiare a nessuno Etichette più ricche per i prodotti alimentari Il Da oggi
diventa obbligatoria per gli alimenti, l'etichetta con le informazioni e le indicazioni nutrizionali. Si
completa così l'applicazione del Regolamento Ue n.1169/2011, relativo alla fornitura di informazioni
sugli alimenti, tema molto caro ai cittadini. Infatti, l'etichettatura alimentare rimane lo strumento più
efficace, come dimostra l'indagine Censis secondo cui il 56,4% dei consumatori legge l'etichetta con
molta attenzione, mentre il 71,4% è sensibile al tema. Ma non solo: secondo un'indagine del Ministero
delle Politiche agricole il 96,5% degli italiani vorrebbe anche conoscere l'origine dei prodotti. Per
questo, accanto alle informazioni nutrizionali è importante l'introduzione dell'indicazione obbligatoria
dell'origine della materia prima. Il via libera dall'Europa è già arrivato per il latte e i suoi derivati burro,
yogurt, formaggi e latticini­ che dal 1° gennaio 2017 riporteranno dunque in etichetta la provenienza
delle materie impiegate, mentre si aspetta il risultato della richiesta già inoltrata per grano e semola.
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Etichette nutrizionali: un software per le imprese

E' scattato oggi l'obbligo, per tutti gli alimenti
con f ez i ona t i ,   d i   r ende re   esp l i c i t a   l a
d i ch ia raz ione  nu t r i z i ona le ,   che  deve
specificare: valore energetico, quantità di
grassi (di cui gli acidi grassi saturi), carboidrati
(di cui gli zuccheri), proteine e sale, espressi
per 100 grammi o 100 millilitri di prodotto e,
facoltativamente, anche per porzione. E'
l'ultima tappa che completa l'entrata in vigore
del Regolamento UE n. 1169/2011, che
introduceva l 'obbligo di informazioni più
trasparenti e leggibili su cibi e alimenti. Più
chiarezza per i consumatori; per i produttori,
u n   v a l o r e   a g g i u n t o ,   m a   a n c h e   u n a
complicazione, soprattutto per le piccole
aziende che, oltre a dover ristampare le
etichette, devono reperire le informazioni
de t t ag l i a t e   su i   s i ngo l i   i ng red ien t i .  A
supportarle c'è Food Label Check un servizio
ideato e realizzato 10 anni fa dalla camera di
commercio di Bolzano e che ora Unioncamere
Emilia Romagna mette a disposizione delle
imprese della regione
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A UNIONCAMERE NUOVO SERVIZIO A ARTIGIANI
SU TUTELA MADE IN ITALY

(DIRE)Bologna, 13 dic. ­ Per gli alimenti
diventa obbligatoria da oggi l''etichetta con
leinformazioni nutrizionali, sulla base del
regolamento Ue 1169­2011 che in questo
modo sicompleta, e l' 'Emilia­Romagna si
attrezza. Se di recente sul made in Italy
anchel''assessore regionale all''Agricoltura
Simona Caselli ricordava che "siamo la prima
regionein Italia per numero di prodotti Dop­Igp
e abbiamo tutto l' ' interesse a valorizzare
l''originedei prodotti", ora arriva un nuovo
servizio pubblico a disposizione delle piccole­
microimprese, artigiane in particolare. La
novita'', lanciata da Unioncamere, si chiama
"FoodLabel Check" e potenzialmente interessa
a   4 0 . 0 00   imp r e s e   i n   t u t t a   l ' ' Em i l i a ­
Romagna.L''obiettivo e'' sia semplificare per le
aziende l ' 'applicazione del regolamento
europeo siaquello di fornire alle stesse uno
strumento di trasparenza totale sul cibo, anche
oltre gliobblighi di legge. In ballo c''e'' un
software per stampare le etichette, nel cui
ambito ancheil piu'' piccolo dei produttori
potra'' offrire al cliente prodotti certi e legali.
L''idea e'' venutagia'' una decina di anni fa alla
Camera di commercio di Bolzano, come
spiega il suosegretario generale Alfred Aberer
oggi in conferenza a Unioncamere Emilia­
Romagna, chee'' tuttora proprietaria di Food Label Check nel frattempo evolutosi grazie
allacollaborazione di Infocamere. (SEGUE) (Lud/ Dire) 15:55 13­12­16 NNNNIn particolare, sono le
Unioni regionali delle Camere di commercio di Emilia­Romagna eVeneto ad aver acquisito il diritto
all''uso della piattaforma in esclusiva per i loro territori. Icosti in effetti appaiono simbolici: i canoni per
l''azienda che si dota del "check" partono da150 euro Iva esclusa all''anno (imprese fino a quattro
addetti) o da 250 (fino a cinqueaddetti), per poi salire via via a seconda della dimensione aziendale.
Come ricorda anche ilpresidente di Unioncamere Emilia­Romagna Alberto Zambianchi, il servizio in
questionerappresenta "un''opportunita'' per una moltitudine di ottimi ''artigiani'' del cibo che, grazieai loro
ingredienti locali, hanno mantenuto vive le tradizioni grastronomiche dei nostriterritori". In questo solco,
si cerchera'' presto di stringere accordi ufficiali sulle etichettecon le associazioni di categoria.(Lud/ Dire)
15:55 13­12­16 NNNN
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Alimentare: arriva in Emilia­Romagna servizio per
etichette

(ANSA) ­ BOLOGNA, 13 DIC ­ Arriva in
Emil ia­Romagna,  la regione regina per
numero di prodotti Dop­Igp, Food Label
Check, un servizio promosso da Unioncamere
Emilia­Romagna per rispondere alle piccole­
micro  imprese di  adeguarsi  a l le novi tà
normative, che prevedono l'obbligo per gli
al imenti dell 'etichetta con le indicazioni
nutrizionali. Food Label Check è un servizio
per contribuire a semplificare per le aziende
l'applicazione della normativa europea in
materia di etichettatura alimentare, ma anche
dare alle stesse aziende uno strumento che
garantisca la messa a disposizione della più
ampia e corretta informazione al cliente sulle
caratteristiche dei prodotti. Il servizio, che
potenzialmente interessa a 40.000 imprese in
tutta l'Emilia­Romagna, non è soltanto un
software per stampare etichette, ma consiste
soprattutto in una piattaforma attraverso la
quale anche il più piccolo dei produttori può
offrire al cliente certezza, sicurezza legale e
trasparenza al contenuto e alle caratteristiche
nutrizionali dei suoi prodotti. (ANSA).
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