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Per l’Emilia Romagna un Vinitaly da medaglia olimpica 
Enoteca Regionale, Regione Emilia-Romagna, ICE e Unioncamere brindano al successo 

condiviso 
 

Un Vinitaly indimenticabile quello del 2009 per l’Emilia Romagna; fantastico, come 

auspicava il claim scelto quest’anno per la regione, da molteplici punti di vista. 

In primo luogo l’affluenza, che manifesta  un notevole balzo in avanti rispetto alle cifre 

dell’anno passato. I 3500 mq del nuovissimo Padiglione 1 hanno accolto ben 40.000 

visitatori, offrendo un’opportunità importante alle 120 aziende espositrici presenti nel 

padiglione, che si sono unanimemente dette soddisfatte e per i contatti attivati nel corso 

della fiera. Al banco d’assaggio le oltre 1000 etichette presenti sono servite a riempire 

circa 22.000 calici. Il ristorante, gestito dalla Scuola Alberghiera e di Ristorazione di 

Serramazzoni, ha servito circa 800 pasti, tutti rigorosamente a base di prodotti tipici 

regionali. 

I cinque giorni della fiera sono stati intensi di attività, prime tra tutte quelle orientate a 

favorire i rapporti commerciali tra aziende emiliano romagnole e importatori stranieri. 

Nell’ambito di “Deliziando”, l’iniziativa di Regione Emilia-Romagna in collaborazione con 

ICE e Unioncamere Emilia Romagna per la promozione dei prodotti tipici sui mercati esteri, 

è stato organizzato un workshop in 3 sessioni (due Venerdì 3 e una Sabato 4 Aprile) in cui 

37 buyer provenienti da Europa, Asia e America hanno incontrato ben 55 aziende 

produttrici in cerca di espansione e consolidamento su questi mercati, per un totale di 

oltre 500 appuntamenti. Notevole interesse è stato dimostrato dalla stampa e dagli 

operatori anche per le numerose iniziative che si sono succedute nelle diverse aree del 

padiglione: almeno 30 tra presentazioni di prodotti e novità, degustazioni a tema e 

anteprime della nuova annata. 

Bisogna proprio dire che la regione quest’anno ha dato il meglio di sé. Il concorso 

enologico di Vinitaly l’ha portata sul podio delle regioni più premiate, al secondo posto 

con 12 etichette vincitrici, tra cui ben 7 ori. Anche a tavola l’Emilia Romagna si è espressa 

al top, con la partecipazione, nella giornata di Venerdì 3 Aprile, di quattro cuochi stellati 

della regione: Massimo Bottura (Osteria La Francescana, Modena), Paolo Teverini 

(Ristorante Paolo Teverini, Bagno di Romagna - FC), Igles Corelli (Locanda La Tamerice, 

Ostellato - FE) e Marcello Leoni (Ristorante Il Sole, Trebbo di Reno - BO) riuniti 

nell’associazione Chef to Chef Emilia Romagna Cuochi.  

Tra le numerose personalità intervenute l’assessore regionale all’agricoltura Tiberio 

Rabboni, il Ministro Zaia, il veronese Giovanni Rana e il Presidente di Confcooperative 

Paolo Bruni. Ma nessuno meglio dell’olimpionico imolese Andrea Minguzzi, presente in 
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fiera Domenica 5 Aprile, può rappresentare l’unità di una regione capace di fare squadra 

puntando con tenacia e determinazione a un obiettivo di eccellenza. 

E’ stato proprio questo il segreto dello straordinario successo di questa edizione di Vinitaly. 

Enoteca Regionale, Assessorato all’Agricoltura della Regione, ICE e Unioncamere Emilia 

Romagna hanno collaborato strettamente per ottenere un risultato curato in tutti i 

dettagli. “Sono stati mesi di lavoro intenso e coordinare tanti organismi intorno a un 

evento non è facile,” ha commentato il Presidente di Enoteca Regionale Gian Alfonso 

Roda, “ma fin dall’inizio è stata chiara la volontà di tutti di lavorare per la riuscita della 

manifestazione e devo dire che tutti hanno dimostrato grande impegno e professionalità. 

Non vanno poi dimenticati i produttori che hanno scelto di essere presenti all’interno del 

padiglione 1: sono loro, con la loro fiducia e la loro voglia di fare sistema, a spronarci a 

migliorare continuamente; il successo di questa fiera accresce il nostro  entusiasmo per i 

progetti futuri.”  


